PoroOwnanie pierniczkow

1. 2, 3. 4, 5. 6. T.
P| E RN | C Z Kl Pierniczki Pierniczki Pilerniczki Pilerniczki Pierniczki Pierniczki Mieciutkie od razu
na choinke do dekorac]i torunskie czekoladowe alpejskie nadziewane
w czekoladzie
KIEDY URIEC? 3.4 tygodnis 3-4 tygodnis 2-3 tygodnis 2-3 tygodnie 1-Z tygodnie 1 tydzier Dizien lub 3 tygodnie przed
Bardzo Bardzo f Nistrwale (polazg do ]
TRWALOSC it R Trwale Trwale Srednio trwale bygodnia) Bardzo trwale
Lekko twardawe
L%‘;gzd:nlu Migkkis od razu po ad naa Migkkie po upieczeaniu
TWARDOSC Twarde odmiskelg = upleczank upieczeniu, Migkkis Migkkie z czasem twardnisig
crassm odrmigkajg =
CZASEM
Do dekoracji, do Do dekoracji, do Do F Pl
i, Rt AR wycinania Do wycinania f hawi
wyCinania wycinania Do wycinania L Do wiycinania Do wycinania prostych
PRZEZNACZENIE skomplikowanych skomplikowanych prostych keztatbdw shomplikowanych prostysh prostych ksztalkdw ksztatbdw
: ; kaztattiw ksztattiw
kaziaHdw kaztaktw
EATWOSE WYKONANLA Bardzo latwe B;IT:_:' Srednio trudne Eatwe S[rrzd.jw: Srednio frudne Bardzo latwe
SCHLADZAG Tak. min. 30 Mie wymagaja Mie wymagaijg Tak, min. 1-2 godz. i el Tak, 1 godz. : : :
CZY MIE? minut w loddwea chiodzenia chiodzenia w loddwee 1% ﬁi‘aw w loddwee il wimepels achinczaniy
Ciasto modna
przygotowad do 12 godz. Aby diukej
przad pieczeniem | zachowaly Make #yinig mozesz zastgpit
Ciasto modna przygotowad dzieh przed przechowywat w Maozna je migkkosc, pokryj Powinny byt pszenna. ale piemniczki nie
UWAGI pieczeniam | przechowywat w loddwce lodéwee. Przed zrobié bez e polews przechowywans bedy tak miskkie po
do czasu pieczenia pieczeniem ciasto kakao czekoladows lub w loddwea. upieczeniu (zmigkna z
powinno osiggnad lukrem. MoZesz CZasam)
temperaturg pokojows. je nadziewad
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